FRUTO DA DETERMINACAO DOS AVOS, DA VISAO DOS PAIS E DA

NOSSA VONTADE EM PROJECTAR A HISTORIA

VINHO VERDE
DENOMINAGAO DE ORIGEM CONTROLADA

FICHA TECNICA

MARCA: CORGA DA CHA Alvarinho e Arinto
ANO:2018

DENOMINACAO ORIGEM: DOC Vinho Verde
PAIS: Portugal

CASTAS: Alvarinho e Arinto (Vinho Branco)

VINIFICAGAO: A vinificagio é efectuada pelo método de
prensagem das uvas a baixa presséo, seguida de uma fermentacio
alcodlica a temperaturas controladas entre os 10 e 12°C.

O vinho ¢ filtrado e estabilizado pela accdo do frio, antes do seu
engarrafamento.

ENOLOGIA: Jorge Sousa Pinto
PRODUTOR: Corgada Cha-Sociedade Agricola, Lda

ANALISES

TEOR ALCOOLICO:12,5%
ACIDEZ TOTAL: 5,8g/1
pH:3,27

NOTAS PROVA: Sente-se bem a casta Alvarinho no aroma intenso e
elegante, com muita fruta exética (anands, lixia, maracujd)
equilibrada pela fruta citrica do Arinto. E um branco equilibrado,
muito limpo, com fruto de grande qualidade e uma frescura que
perdura ao longo de toda a prova.

GASTRONOMIA

TEMPERATURA SERVICO: 8°C-10°C

SUGESTOES GASTRONOMICAS: Peixe, marisco ou servido como
aperitivo.

S.Pedro do Paraiso - Castelo de Paiva - PORTUGAL

+351 918 684725 ¢ +351 937016 293 » +351 966 054 139
mail@corgadacha.com « www.corgadacha.com




	1: PORTUGUÊS

